FISCHERSTUBLI

RESTAURANT

Liebe Gaste,

Wir bieten Ihnen jeden Freitag- und Samstagabend fUr zu Hause
.eine Auswahl unserer Tatar, auserlesenen Weine
: sowie Getranken an.

Nehmen Sie fur lhre‘Bestellung Kontakt mit uns auf untelr:
Tf 076 303 49 97 / 031 311 03 04 oder konta kt@ﬁscherstuebli.ch.

Ihre rechtzeitige Vorbestellung erlemhtert uns die Dlanung Auch
Kurzentschlossene kommen nicht zu kurz!

@

'Holen Sie Ihre Menus bitte bei uns im Fischerstubli zwischen
17:00 und 18:30 ab.

Personen aus den Risikogruppen und mit beschrankter Mobilitat
liefern wir die Menus zwischen 19:00 und 20:00 in Bem SONLSO1S,
3014, 3005 und 3006 aus.

Fur die Zeit nach der Wiedereréffnung kénnen Sie bei uns
Gutscheine beziehen. Wir freuen uns auf Ihre Mitteilung

an kontakt@fischerstuebli.ch.

Wir bedanken uns von ganzem Herzen fur lhre Unterstutzung.
‘ Lea und Sébastien
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Rindstatar

m Klassisch 35.00

Ka pern, Cornichons, Senf, Ketchup,
Worcestershire-Sauce, Schaiotterﬁd

Truffel 38.00
Klassische Mischung mit Truffelol, Truffel Spane
und Parmesan

Edmburgh 3800 . ’
K|aSSlSChe Mischung mit schottischem V\/h|sky

: Paris SS.OO
Camembert, Petersilie, Knoblauch, Schalotten,
Cornichons, Brotcrottons

2% - 'Magreb 3500
Orientalische Gewurzmischung, Argandl, Harissa,
Zitrone, Mandel, Minze _

: Rom 36.00
Kapern, Coulis aus getrockneten Tomaten, Basilikum,
Rohschinken, Pinienkerne, Rucola-Pesto

; Tokyo 35.00
SOJasauce Sesamol, Sesam, Schalotten, Wasabi

Bangkok 35.00
Rotes Curry, Schalotten, Kokosmilch, Zatronengras
Koriander, Cashewnusse, Ingwer, gerdsteter Knoblauch

Lac hstata r

Wikinger 30.00
Lachs, nordische Gewurze, Zitronensaft, Dill,
Daran()sse,'DreiselbeerkonﬂtUre

Vegitatar - ' @'g
¢ e
Tartare réemoulade 26.00 | .
Saisonale GemuUse mit Petersilien Mayonnaise

Unsere Tatar servieren wir mit gebratenen Kartoffeln,
—gerostetem Baguette
und gesalzener Butter. -



